
Examenperiode Examen Onderwerpen Hulpmiddelen Afname Tijd

Examenweek A         

7 -11 okt

1508 Beheert 

keukenvoorraden

De Horeca Branche, De Horeca vroeger en nu, Functies in 

de Horeca, Ontvangen, Opslaan, Bestellen, HACCP en de 

Hygiënecode, Voedselveiligheid, Bedrijfshygiëne 

Persoonlijke hygiëne, Arbowet, Veiligheidsvoorschriften, 

Ergonomisch handelen

geen
Theorie 

examen 
60 min

3246 Bereidt gerechten 1
Aardappelen, Fruit, Groenten, Paddenstoelen, 

Gereedschappen en materialen, Opdelen, Schoonmaken
geen

Theorie 

examen 
60 min

Burgerschap
Workshop over de 4 dimensies van Burgerschap waarbij je 

de begeleiding krijgt in het maken van de opdracht
geen

Opdracht 

maken in    E-

learning

120 min

Herkansingsweek    

6 -10 jan
Herkansing Mogelijk om twee examens te herkansen geen

Theorie 

examen 

60 min/ 

examen

3248 Bereidt gerechten 3
Oliën en vetten, Vis, Vlees, Bouillons/fonds/jus en glaces, 

Sauzen, Soepen, Marinades
geen

Theorie 

examen 
60 min

3309 Rekenen

Het examen bestaat uit een aantal opdrachten met 

meerkeuzen en openvragen. Belangrijk is dat je 

rekenstappen en het antwoord noteerd bij de openvragen, 

je wordt op beide onderdelen beoordeeld

rekenmachine/ 

rekenkaart/ 

woordenboek/ 

kladpapier

Instellings-

examen
120 min

3247 Bereidt gerechten 2

Zuivel, Eieren, Granen/meelspijzen en rijst, 

Kruiden/specerijen en condimenten, Zout, Deeg, Beslag, 

Farcen, Samengestelde boters

geen
Theorie 

examen 
60 min

3214/3317 Nederlands 

Spreken & Gesprekken

Spreken: presentatie geven over je leerbedrijf. Gesprekken: 

informatief gesprek en discussie met medestudent

powerpoint of prezi 

voor NED spreken

Mondeling 

examen

Beide 10 

min

3314/3315/3316 Nederlands 

Schrijven

Drie examens waarbij je een zakelijke brief/email en artikel 

moet schrijven en een taalverzorgingsexamen maakt.

WB (3314+3315)/ 

kladpapier/  

schrijfplan(3315)

Instellings-

examen

45 min 

per 

examen

3341 Warenkennis

Tijdens dit examen moet je 24 producten kunnen 

herkennen. Daarnaast moet je weten of de producten 

voldoen aan de kwaliteitsnormen en waar het product 

bewaart moet worden

geen
Theorie 

examen 
90 min

3305 Engels Gesprekken
Eenvoudig gesprek voeren met medestudent op A1 niveau. 

Opdracht krijg je van de docent.

briefje met 10 

steekwoorden

Mondeling 

examen
10 min

Herkansing Mogelijk om twee examens te herkansen geen
Theorie 

examen 

60 min/ 

examen

1507 praktijkexamen
Het maken van een 3-gangenmenu ter voorbereiding op de 

PVB
werkplanning

Oefen-

examen
180 min

Examenweek F      

30 jun - 11 jul

1510 Proeve van 

bekwaamheid

Als afsluiting van je opleiding basiskok wordt er van je 

verwacht dat je een 3 gangen menu maakt en uitvoerd. Je 

levert hiervoor een werkplanning M.E.P. in bij je mentor 

alvorens je deelneemt aan het examen.

werkplanning
Praktijk-

examen
180 min

Opmerkingen:

Instroom: augustus 2024Examenrooster basiskok 

Examenweek B       

25 nov -6 dec 

Examenweek C        

10-14 feb

Examenweek D     

31 mrt-11 apr

Kijk voor de weging van de examens in het Onderwijs en Examen regelement (OER) in de e-learning.
Je hebt 3 pogingen voor ieder examen. Meld je af als je niet kunt komen om te voorkomen dat je een "PV" (poging vergeven) in je 

resultatenlijst krijgt. 
Voordat je deel mag nemen aan de PVB moet je voor alle examens een voldoende hebben en alle opdrachten (zie achterkant van dit 

document) met een voldoende hebben afgerond.

Alle definitieve resultaten komen in je resultatenlijst in Eduarte te staan. Resultaten in de E-learning zijn pas definitief zodra ze zijn 

overgenomen in Eduarte

Examenweek E 

/herkansingsweek    

19- 30 mei



In je eerste 

lesweek

3235 competentie 

ontwikkelkaart

Inleveren voor 

deadline laatste 

examenweek

3235 competentie 

ontwikkelkaart

Inleveren voor 

deadline laatste 

examenweek

Keuzedeel 1

Inleveren voor 

deadline laatste 

examenweek

Keuzedeel 2

Inleveren voor 

deadline laatste 

examenweek

Aftekenboekje

CE examen Nederlands

Opdrachten basiskok Instroom: augustus

Onderstaande opdrachten maak je zelfstandig in de E-learning en moeten ingeleverd en succesvol afgerond zijn vóór deelname aan de Proeve van 

bekwaamheid

Invullen van competentie ontwikkelkaart. Vanuit de competentiescan heb je inzicht gekregen in waar je 

staat op de competenties. Tijdens een gesprek met je mentor bespreek je jouw competenties en maak je 

afspraken over te ontwikkelen competenties.  

Naast de instellingsexamens Nederlands, ga je ook een Centraal Examen Nederlands maken op een van de 

SVO locaties. Je wordt afgetoetst op Lezen & Luisteren op 2F niveau. Je docent Nederlands meld je 

hiervoor aan laat je weten wanneer het examen plaatsvindt. 

Invullen van competentie ontwikkelkaart. Vanuit de competentiescan heb je inzicht gekregen in waar je 

staat op de competenties. Tijdens een gesprek met je mentor bespreek je jouw competenties en maak je 

afspraken over te ontwikkelen competenties.  

Keuzedeel 1: voor jouw opleiding dien je 3 keuzedelen te kiezen die je gaat uitwerken. Je vindt deze 

keuzedelen in je E-learning. Kijk in je lesrooster wanneer de bijbehorende masterclasses en excursies 

gepland zijn.

Keuzedeel 2: voor jouw opleiding dien je 3 keuzedelen te kiezen die je gaat uitwerken. Je vindt deze 

keuzedelen in je E-learning. Kijk in je lesrooster wanneer de bijbehorende masterclasses en excursies 

gepland zijn.

Als borging van je BPV, moeten al je taken in het aftekenboekje getekend worden door je 

praktijkbegeleider. Lever het boekje aan het einde van je opleiding in bij je mentor voor akkoord. 


